
渥美魚市場 
× 

Blue Drop

渥美半島の海を知り尽くした

海のスペシャリストによる

海食体験



セリガイドツアー

産地市場である渥美魚市場。昼から

始まるセリを公認ガイドがご案内。漁

師さんが捕ったばかりの活魚を荷下

ろし選別する様子や仲買人さんが品

定めする場面からガイド解説がスター

ト。セリ開始の鐘鳴らしの特典付き。

威勢のいい掛け声や独特のルールを

ガイドが分かりやすく解説し、魚の種

類や市場の仕組みを楽しく学べます。

ゼロ距離で競り場に足を踏み入れる

特別な体験。

活締めお刺身も食べれちゃう！



魚捌き体験

料理人のように包丁を握り、新鮮な魚を

一からさばいてみませんか？プロの手

ほどきを受けながら、下処理しお刺身に

していきます。普段スーパーでしか見な

い魚が、実はどんな体のつくりをしてい

るのか、どんな工夫でおいしく食べられ

るのか「命をいただく」ことを実感できる

体験。いちば食堂の人気メニュー刺身

定食に加え捌きたてと寝かした刺身の

食べ比べを味わいます。

セリガイドツアー付き！



教育旅行
伊良湖岬を舞台にした教育旅行プロ

グラムでは、ビーチコーミング、魚市

場見学、貝殻クラフトなどを組み合わ

せ、子どもたちが自然と地域文化を

丸ごと体感できる学びの旅をご用意

しています。学校の授業とつながる内

容を盛り込み、理科や社会、環境教

育、キャリア教育の視点からも深い

学びが得られる構成です。単なる観

光ではなく、「地域で学び、自然とふ

れあい、仲間と共に考える」ことを目

的にしており、思い出に残るだけでな

く、未来につながる学びを提供します。



渥美魚市場

0513-35-6731 担当：清田

https://www.atsumiuoichiba.com

https://www.atsumiuoichiba.com

BlueDrop(ガイド委託)

080-3073-6185 担当：松野

http://blue-drop.jimdofree.com

http://blue-drop.jimdofree.com 

田原観光情報サービスセンター

0531-23-2525 担当：高橋

https://tahara-michinoeki.com

https://tahara-michinoeki.com

開催日・予約・体験の様子は
こちら

https://www.atsumiuoichiba.com
http://blue-drop.jimdofree.com
https://tahara-michinoeki.com
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